
En ACICJ convertimos cada evento en una experiencia
inolvidable. Diseñamos celebraciones para todo tipo de

ocasiones: Bodas, eventos corporativos, fiestas de
empresa y encuentros privados en hoteles, villas,

yates, etc. Creamos el ambiente perfecto para los que
desean marcar la diferencia y disfrutar de uno de los
productos más exclusivos y prestigiosos del mundo.

UN PRODUCTO ÚNICO

Nuestro servicio se distingue por la excelencia, una
presentación impecable y una degustación memorable

que sorprenderá y cautivará a todos tus invitados.



FORMACIONES A HOTELES, RESTAURANTES
Y RESORTS

En ACICJ ofrecemos formaciones especializadas
para equipos que desean elevar la calidad de su
servicio y marcar la diferencia. Nuestros cursos,

combinan teoría y práctica para desarrollar
técnicas profesionales de corte, optimizar el

aprovechamiento de la pieza y garantizar una
conservación impecable del producto.

Una formación diseñada para aportar valor real,
impulsar el talento de sus empleados y reforzar

la excelencia en cada servicio.



Estas formaciones están diseñadas para quienes desean aprender un oficio con auténtica
proyección profesional y abrirse nuevas oportunidades laborales en un sector en pleno auge.

También, son ideales para quienes quieren perfeccionar sus conocimientos y seguir
creciendo en una habilidad de gran valor.

El curso se compone de teoría y práctica para ofrecer una formación completa sobre el origen del
producto, su elaboración y las técnicas profesionales de corte. A lo largo de las 9 horas de

formación, cada participante cortará su propio jamón, que podrá llevarse a casa envasado al vacío
y, si lo desea, podrá adquirir el jamón a través de la academia.

Al finalizar, se entregará un diploma de asistencia que acredita la formación recibida y refuerza el
valor de esta experiencia como una verdadera oportunidad de aprendizaje y desarrollo profesional.



Descubra una experiencia gastronómica exclusiva, elegante y memorable, diseñada para cautivar
tanto a hoteles como a particulares que buscan ofrecer algo verdaderamente especial. En este taller,
de una hora y media, o dos horas, los asistentes se adentrarán en la cultura gastronómica española a
través de una cuidada degustación de jamón, apreciando sus diferentes matices en perfecta armonía

con una selección de vinos que realza cada sabor.

Quienes lo deseen, podrán disfrutar de unos minutos de corte guiado por profesionales, aportando un
valor añadido que convierte la experiencia en algo único, distinguido y altamente atractivo.

Una propuesta pensada para emocionar, sorprender y dejar una impresión inolvidable.



¿Tienes o quieres un jamón y no sabes por donde empezar? No te preocupes, contáctanos y te
ayudamos.

Tráenos tu jamón y nostotros te lo cortamos, envasamos y preparamos para que solo tengas que
abrirlo y comerlo, sacandole la máxima optimización y rendimiento. Te devolvemos el jamón

cortado en paquetes de unos 100 gramos, junto con los tacos de jamón ya cortados y también
envasados con los huesos para que puedas aprovechar todas sus deliciosas partes.

Además, si lo deseas, podrás adquirir un vídeo de cómo cortamos tu jamón desde el inicio
hasta el final, para hacer de ello una experiencia más personalizada y especial.



Ofrecemos un servicio de catering pensado para elevar cada celebración con
productos seleccionados, presentaciones cuidadas y una experiencia a la altura

de tu evento.

Podemos suministrar jamón ya cortado y bien emplatado, tablas de
charcutería, tablas de quesos, tablas mixtas y...¡una selección
                          de bebidas premium a tu gusto!

Creamos cada propuesta a medida y la enviamos directamente al cliente, o si lo
prefieres, puedes venir a recogerla personalmente.

Una opción versátil, práctica y elegante para sorprender en cualquier ocasión.



¿Buscas el lugar perfecto para celebrar una ocasión especial?
En "El Cortecito" a pocos pasos de la playa, te ofrecemos un espacio ideal para

eventos privados, celebraciones y encuentros inolvidables.

Puedes optar por rentar únicamente el local o complementar tu evento con
una experiencia gastronómica a tu medida: jamón, quesos, charcutería, tablas

mixtas, vino y más.

Un ambiente único, versátil y cercano al mar, pensado para sorprender a tus
invitados y convertir tu celebración en un momento memorable.

EN UN ESPACIO EXCLUSIVO JUNTO AL MAR



¿Necesitas alguno de nuestros materiales para el corte de jamón? Tenemos cuchillos
jamoneros, cuchillos para trabajar con el jamón alrededor de los huesos y para su

pelado, pinzas, jamoneros de diferenes tipos, madera, acero inoxidable, mantas para
guardar tus cuchillos, etc. No dudes en preguntarnos.


